Aktionskarte

Klare Rindsuppe mit Kaspressknodel 3,60 €
Rote Beetesuppe mit Sahnehaube 5,40 €
Gebackenen Champignons und Krauterquark an Blattsalat 9,80 €
Hausgemachte Kaspressknodel auf Sauerkraut 11,90 €
Tiroler Grostl mit Spiegelei, im Pfandl serviert 8,90 €
Tafelspitz vom Rind,

mit Streifengemuse, Petersilienkartoffeln und MeerrettichsolRe 17,90 €
Rinderlendensteak mit Pfefferrahmsol3e und Kartoffelrosti 19,90 €

Unsere Bierempfehlung im Dezember

Suffikator — Dunkler Doppelbock

Nomen est omen: Diese starke Meisterstiick vom Biirgerbriu trégt seinen Namen mit vollem Recht:
Weil er fast schon sprichwortlich siiffig und eine Wohltat fiir Leib und Seele ist!
Eingebraut wurde das Starkbier friiher fiir die beriihmte fiinfte Jahreszeit — heutzutage schmeckt er
das ganze Jahr iiber.
Farbe: dunkel-kastanienbraun
Geruch: Karamell- und Réstaromen
Geschmack: kriftiger, malzaromatischer Korper, angenehme Siile und warme Volmundigkeit,

ausklingende Karamell- und Réstaromen im Abgang.

Jeden Freitag

ofenfrische Schweins-HAXE mit Sauerkraut & Semmelknddeln 11,90 €
Jeden Sonntag & Feiertag
bayrisches PFANDL

mit Blutwurst, Wammerl, Schweinebraten, dazu Sauerkraut und Semmelknodel 13,50 €

Frihstiicksbuffet zu den regulédren Friihstiickszeiten € 12,90 / Person

Liebe Gaste, fiir Beilagenédnderungen (auch Hauptkarte) berechnen wir 1,00 €

bei Salatanderungen (auch Hauptkarte) berechnen wir 2,50 €
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